
 



 



 



 

Liste des allergènes à disposition 

Tous nos prix sont nets. Service compris. 

 
 

 Entrée Plat 

Salade fraîcheur ......................................... 9,00 € 12,00 € 
 

Salade norvégienne ................................. 15,00 € 19,00 € 
salade verte, tomates, avocats, truite fumée, crevettes 

Croustillant au reblochon ..................... 15,00 € 19,00 € 
sur son lit de salade, croûtons, œuf dur, oignons rouges 

Salade lyonnaise ....................................... 15,00 € 19,00 € 
œufs pochés, haricots verts, croûtons et lardons 

Salade périgourdine ................................ 17,00 € 21,00 € 
salade verte, tomates, foie gras maison, magret fumé 

Salade gourmande ................................... 17,00 € 22,00 € 
salade de mâche, magret fumé, foie gras poêlé et tomates cerises 

 

 



 

 Liste des allergènes à disposition 

Tous nos prix sont nets. Service compris. 

   Les Entrées froides    

 

  Carpaccio de betterave ........................................................ 14,00 € 

mousse de chèvre et légumes croquants 

 

  Ardoise de cochonnaille ...................................................... 16,50 € 

entre Alpes et Pyrénées : jambon cru, jambon braisé, 

saucisson, viande de bœuf séchée et terrine du jour 

  Terrine de foie gras ................................................................ 22,00 € 

de canard du domaine de Limagne (Auvergne), 

confiture d’oignons à la liqueur de cassis 
 

 

   Les Entrées chaudes    

 

  Crémeux de potiron aux châtaignes.............................. 12,50 € 

  Rouleau d’écrevisse et pétoncles ................................... 16,50 € 

accompagné d’un jus de crustacés 

  Cassolette d’escargots aux pleurotes .......................... 14,00 € 

et sa crème aillée 

  Œufs en meurette .................................................................... 15,50 € 

œufs pochés, sauce au vin rouge, champignons, lardons, oignons et échalote 

  Feuilleté aux morilles ............................................................ 18,00 € 

dans un jus de viande à la crème 

 



 

Tous nos prix sont nets. Servis compris. 

Une liste des allergènes est mise à disposition. 

Les Poissons 

Cuisses de grenouilles  (250 grs) 

au beurre persillé 

accompagnées de frites  ....................... 31,00 € 

Filets de perches meunières 

accompagnées de sauce tartare, Assiette 120 grs ....  27,00 € 

salade verte aux noix et frites Plat 200 grs ....  34,00 € 

Pavé de saumon Teriyaki  ................... 28,00 € 

accompagné de nouilles Soba 

Médaillon de lotte poêlée, 

sauce safranée  .................... 29,00 € 

sur son lit de légumes, 

accompagnée de pomme vapeur 

Plats Végétariens 

Tortellini mozza pesto à la crème
  .......... 18,00 € 

et jeunes pousses d’épinard 

Risotto crémeux aux truffes et cèpes .... 22,00 € 
 



 

Tous nos prix sont nets. Servis compris. 

La liste des allergènes est mise à votre disposition. 

Les Viandes 

Ballotine de poulet jaune
 ..............................  29,00 € 

cuite base température aux morilles 

Souris d’agneau braisé
  ..................................  29,00 € 

au thym 

Tournedos de bœuf charolais .....................  32,00 € 
beurre maître d’hôtel 

Tournedos de bœuf charolais Rossini 37,00 € 
et son jus corsé 

Aiguillette Baronne de veau ..........................  28,00 € 

grillé à la plancha, jus à l’estragon 

Entrecôte charolaise  ........................................  32,00 € 

beurre maître d’hôtel  300 grs 

Burger du Bois Joly  ...................  21,00 € 

accompagné de frites, pain boulanger, salade, 

viande charolaise, raclette, oignons, 

cornichons, sauce barbecue maison 

Nos Sauces d’accompagnement 
 Poivre vert Échalotes Roquefort Morilles 

 5,00 € 6,00 € 6,00 € 8,50 € 



 

Tous nos prix sont nets. Servis compris. 

Nos Suggestions du Chalet 

Les Fondues 
(min 2 pers) 

Fondue Jurassienne au Comté, 200g/pers. ..............................................................................................   23,00 € /pers. 

accompagnée de salade verte 

•  Aux trompettes (+4€ par personne) 

Fondue Franco-Suisse au Comté et Vacherin Fribourgeois, 200g/pers. .......................   26,00 € /pers. 

accompagnée de salade verte 

•  Aux trompettes (+4€ par personne) 

Supplément charcuterie artisanale, ..................................................................................................................   9,50 € /pers. 

Saladier de pommes de terre /2 personnes, ................................................................................................... 6,00 € 

Fondue Bourguignonne 250 grs / pers, .......................................................................................................   34,00 € /pers. 

accompagnée de sauces maison, frites et salade verte 

Supplément viande pour bourguignonne (100 grs), ........................................................................   11,00 € /pers. 

Les Spécialités 

Raclette à l'ancienne (min 2 pers.), 250g/pers. .....................................................................................   29,00 € /pers. 

accompagnée de charcuterie et pommes de terre 

Vacherin Mont d'Or (1 pers.), ............................................................................................................................   28,00 € 

accompagné de charcuterie et pommes de terre 

Tartiflette,..............................................................................................................................................................................   19,50 € 

accompagnée de sa salade verte 

Chèvriflette, .........................................................................................................................................................................   19,50 € 

accompagnée de sa salade verte 

Gexiflette, ...............................................................................................................................................................................   19,50 € 

accompagnée de sa salade verte 



 

 

Bois Joly 

H Ô T E L  •  R E S T A U R A N T  

 

 

MENU ENFANT  

 

 

 

Tu choisis une viande ou un Poisson ! 

———   •   ——— 

Steak haché ou aiguillettes panées de poulet 

ou petit pavé de truite 

 

 

 

Ensuite ta garniture préférée ! 

———   •   ——— 

Pâtes ou frites ou la garniture du jour 

(le chef aime aussi mettre des légumes dans ton assiette) 

 

 

 

Et pour finir ton dessert ! 

———   •   ——— 

Boule de glace ou tarte du jour 

ou salade de fruits ou fromage blanc 

 

 

 

13.00€ 

 

  
Une liste des allergènes est mise à disposition. 

Tous nos prix sont nets. Service compris. 



 

Desserts 

Nos Desserts Maison… 

Desserts compris dans vos menus. 

Fondant au chocolat .............................................................................................................  9,50 € 

Nougatine glacée aux fruits confits ....................................................................................  9,50 € 

Crème brûlée à la myrtille ..................................................................................................  9,50 € 

Tarte du Jour ........................................................................................................................  9,50 € 

Carpaccio d'ananas avec épices et boule de glace  ...........................................................  9,50 € 

(1 boule carotte, orange, gingembre) 

Tiramisu classique................................................................................................................  9,50 € 

Vacherin glacé Vanille framboise ......................................................................................  9,50 € 

Salade de fruits frais de saison ...........................................................................................  9,50 € 

Forêt noire .............................................................................................................................  9,50 € 

Meringue maison et sa double crème de Gruyère ...........................................................  9,50 € 

Profiteroles (Supp 1€ Menu) ............................................................................................  10,50 € 

Choux farcis à la glace vanille chocolat chaud, chantilly et amandes grillées 

Baba Rhum (Supp 1€ Menu) ............................................................................................  10,50 € 

Nos Fromages… 

Desserts compris dans vos menus. 

Assortiment de fromages locaux ........................................................................................  9,00 € 

Fromage blanc nature .........................................................................................................  5,00 € 

Fromage blanc à la crème ...................................................................................................  6,00 € 

Fromage blanc au coulis de fraise .....................................................................................  7,00 € 

Tous nos prix sont nets. Servis compris. 



 



 


